
Beschreibung:
Warmhaltegerät (Umluft) mit zwei oder drei Schubladen zur Aufbewahrung von Speisen, wahlweise mit Befeuch-
tung. Je nach Modell mit elektromechanischem Thermostat oder mit digitaler Steuerung und Count-Down-Timern 
zur Überwachung einzelner Chargen lieferbar (Count-Down-Timer nur für Modelle ohne Befeuchtung).
Das kompakte Gerät, konzipiert für die Aufstellung auf dem Counter, garantiert schnellen Service in Stoßzeiten.

- Gehäuse aus Edelstahl
- eingelassener Griff (nur bei Modellen ohne Befeuchtung)
- Wasserwanne und Festwasseranschluß (nur bei Modellen mit Befeuchtung) mit Nachfüllautomatik
- Count-Down-Timer für sechs Produkte (Modell HCD-930) oder vier Produkte (Modell HCD 932)
- spezielle Isolierung der Türen, Seiten- und Rückwände
- leichtgängige, selbstschließende Türen
- Gittereinsätze in jeder Schublade
- herausnehmbarer Fett- und Krümelauffangbehälter

Henny Penny Warmhalte-Geräte
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TDS • Technik, Design & Service für die Gastronomie
Siemensring 37 • 47877 Willich
Telefon: 02154 - 92 37 5 • Fax: 02154 - 92 37 75
Internet: www.t-d-s.info • E-Mail: info@t-d-s.info

HCH 930, mit Befeuchtung, drei Schubladen
HCD 930, ohne Befeuchtung, drei Schubladen
HCH 932, mit Befeuchtung, zwei Schubladen
HCD 932, ohne Befeuchtung, zwei Schubladen

Henny Penny Corporation
P.O. Box 60
Eaton, OH 45320

+1 937 456.8400
+1 937 456.8402 Fax

Toll free in USA
800 417.8417
800 417.8402 Fax

www.hennypenny.com

Display
Counter Warmers
CW-114 Single Tier
CW-216 Two Tier

Attractive, dependable humidified
counter top display units present a wide
range of hot food for customer impulse
buying while keeping items fresh and
appetizing longer.

Description
Single and Two Tier Display Counter
Warmers for displaying hot food at
the point of sale in retail foodservice
operations. Units feature water well
humidity control, giving operators a
greater range of items to display for
longer periods of time.

Configuration
Lower tiers are designed to hold 4
full-size steam table pans or 3 standard
sheet pans using optional wire rack
insert. Upper shelf on two-tier unit
holds (4) two-thirds size steam table
pans or 2 standard sheet pans using
optional wire rack insert.

Features
■ Humidified operation, lower

wells only. 
■ Upper tier in CW-216 for dry

heat only. 
■ Large 10 gallon water well with 

automatic or manual fill.
■ Two water well strip heaters.
■ Low water indicator light.
■ Drain tube prevents water well 

overflow.
■ Long-lasting sheath radiant heaters.
■ Insulated top and bottom for energy 

efficient operation.

■ Individual heater controls to
hold different foods at optimum 
temperatures.

■ Water temperature display and
control.

■ Tempered glass throughout, with 
removable sliding glass doors.

■ Angled solid front glass for clear, 
easy viewing. 

■ Incandescent lighting for appealing 
food display. 

■ Removable access panels for easy 
maintenance.

Alle Angaben ohne Gewähr.
Irrtümer und technische Änderungen 
vorbehalten.
Stand: Dezember 2004

Technische Daten HC-930 und HC-932:
Kapazität: 2 oder 3 Schubladen inkl.
 Gitterkorb (298 x 489 x 41 mm)
Temperaturbereich: 71° C - 99° C
Anschluss: 230 V; 1NPE; 0,8 kW
Maße HC 930 B/T/H: 467 x 613 x 549 mm
Maße HC 932 B/T/H: 467 x 613 x 416 mm
Maße Griffe: 38 mm
Maße Wasseranschluß: 51 mm

Count-Down-Timer:
- unabhängige Zeiten für 4 oder 6 Produkte
- digitale Anzeige der Temperatur
- Memory-Effekt
- Signal bei Ablauf der Zeit


