Blodgett Durchlaufofen MT 1828G

(BLODGETT]}

Durchlaufofen MT 1828G

Beschreibung:
Gas-Durchlaufofen (fur Erd- oder Propangas) zur Zubereitung von

Pizza, Baguette, Auflaufen, Gratins, etc.
HeilRe Luft wird mittels zwei Luftern durch einzelne Luftleitkanale gleichmaRig von oben und unten in der Backkam-
mer verteilt. Dadurch wird schnelles und gleichmaRiges Backen bei unabhangiger Bestlickung gewahrleistet.

- Temperatur- und Zeiteinstellung Uber Tastenblende, digitale Anzeige
- Temperaturbereich: bis 315° C

- Durchlaufzeit: einstellbar zwischen 2 - 15 Minuten

- Bandlaufrichtung wahlweise links/rechts oder rechts/links einstellbar
- Automatikziindung

- inkl. Stopblech und Kriimelschublade

- Front, Deckel und Seiten des Gerates sowie Laufband aus Edelstahl
- Rickwand, Boden und Luftleitbleche aus aluminisiertem Stahl

- Luftleitbleche und Transportband zur Reinigung entnehmbar

- Spezielle Geréateisolierung und Warmertckgewinnung sorgen fir gute Energieausnutzung
- stapelbar bis zu drei Ofen

Technische Daten: Zubehor:
Kapazitat/Stunde: ca. 65 Pizzen a 26 cm - fahrbares Untergestell (Hohe 610 mm)
Gasanschluss: 11,7 kW; 1/2* Aullengewinde - Auslaufverlangerung Transportband
Elektroanschluss: 230 V; 1NPE; 1,5 kW - Tur mit Fenster
Bandbreite: 457 mm - Steuerung extern
Backbereich: 457 x 711 mm
MaRe B/T/H: 1270 x 890 x 460 mm
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